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_ medio y fue comprado

El pnmer salmon del Bldasoa
~ provoca:un fuerte debate -

El pasado fin de Semana conoci-

mos la noticia: ¢&f vecino de Fuen-

terrabia Gregono Ufcelayeta habia

capturado el primer salmén-en el

rio Bidasoa. - Pesé cuatra kilos 'y
by r el Res-
taurante Hartza de Pamplona; en

109.200 pesetas.. Es- dec.'r a5,

24.000 ptas./Kg.
Mientras algunos.
noticia como una propaganda im-

-portante de los productos de la
“tierra, otros como el federativo

Joaquin Montero, ‘califican de
winadmisible que el producto de Ia
caza y pesca se mercantilice y vaya

- @ parar al mejor postor. Lo l6gico
habria sido que se lo hubieran me-

rendado en una Sociedad gastro-

némica de Fuenterrabia entre los

amigos y no pu;ando entre Ios res-
taurantes_de Pamplona...p.

Al “respecto, Walter Lockhan,'

presidente de la Asociacién Espa-
fiola de Mosca y Salménidos, nos
ha remitido ‘una larga carta, que
resumimos:

—El 17-4-89 lefamos en DIA-
RIO DE NAVARRA un escrito del
veratarra Juan Otamendi, en que
afirmaba que wal prestigio del sal-
mon estaba contribuyendo de for-
ma evidente un conocido y presti-
gioso Restaurante de Pamplona,
que adquiere una gran parte de los
-salmones que se capturan 'y que
exige siempre la guia de proceden-
cia, con lo cual defiende y hace
buena propaganda del salmén del
Bidasoa». ;iDesde cuéndo un ele-

vado valor econémico de un ani-

mal -favorece la conservacién de
esa especie? No olvidaré la asom-
brada indignacién del Dr. Jean
Paul Metz, asesor sobre poblacio-
‘nes salmonicolas en la mayoria de
los paises europeos, al descubrir
en una visita a Espafia en 1982
que se permitia la venta de truchas
y salmones de rio. Ya entonces
Espafia era el dnico pals europeo
‘carente de una legislacién que
prohibiera la comercializacién de
estos peces. Nuestro retraso aquf
es alarmante. Menos mal que al-
guna provincia estd despertdndose
por fin. Ledn, Alava y Palencia han
prohibido.la venta de estos peces.
¢Cuando despertaremos aqui en
Navarra?
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Hllano Gorostidi,
con su captura.

Cada salmén
--le- cuesta .
al herario

- piiblico un
ojo de la cara.

El Sr. Otamendi sefialaba en su
escrito wEl salmén del Bidasoa, su
fama y su futuro» de la fecha rese-
fiada wel importante papel que
debe jugar fa seccién de Turismo
de Navarra en fomentar su explo-
tacién para garantizar la potencia
econémica del salmén del Bida-
soas. Pero esta potencia econémi-
ca no estd en traer turistas de lejos
para comer salmones pescados a
cafa en nuestro rlo salmonero.
Estd en proporcionar una pesca
deportiva de primera calidad a
pescadores deportivos que no ma-
tan los salmones, que los devuel-
ven al rio pra que frezen natural-
mente y propaguen esa raza de
calidad. No hay que venderlos
muertos, hay que venderlos vivos,
capaces de reproducirse. Estudios
realizados por pafses del norte de
Europa demuestran que un salmén
retornado a su rio natal vale eco-
némicamente veinte veces més

‘que el mismo salmén pescado un

mes antes en el mar.

Se ensalza la fama culinaria del
salmén del Bidasoa citando ban-
quetes reales en los cuales se sir-

vié salmén del Bidasoa. Més val-
dria recordar la antigua costumbre
del rey de Inglaterra de venir al
Bidasoa todos los afios (no a los
famosos Tweed o Dee de Escocia
ni a los prestigiosos —entonces—
rios salmoneros irlandeses) para
pescar el salmén. (Esto a princi-
pios de siglo cuando Londres es-
taba mucho més lejos).

Ademds, los pescadores depor-
tivos no queremos pescar en pisci-
factorfas. Queremos pescar salmo-
nes autéctonos y fuertes, no
medio enclenques por una inade-
cuada adaptacién a su medio am-
biente.

Y asi,el Sr. Lockhart, pamplonés
de adopcidn, se extiende en mil y
una consideraciones, atreviéndose
incluso a proponer estas fuertes
consignas:

—Prohibir la venta de salméni-
dos (salmones y truchas) del rio
durante todo el aho.

—Se vede la pesca del salmén
en el Bidasoa durante por fo me-
nos un ciclo vital (cinco anos)
para no tener que recurrir a las
repoblaciones, tan caras y tan
poco efectivas.




